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Schitzen Hotels
Rheinfelden

Hotel Eden im Park
Froneggweg 3

4310 Rheinfelden
eden@schuetzenhotels.ch
schuetzenhotels.ch

Offnungszeiten
Solebad

So-Fr 10:00 - 21:00
Sa 10:00 - 18:30

Restaurant
So-Do 10:00 - 22:00
Fr-So 10:00 - 23:00

E

SCHUTZEN HOTELS

RHEINFELDEN

Ein Erlebnis fiir alle Sinne

Den Gaumen verwohnen, den Korper entspannen oder die
Seele baumeln lassen - ein Besuch im Hotel Eden im Park
spricht alle Sinne an. Das Haus kombiniert einen Hotel- und
Restaurantbetrieb mit einem paradiesischen Park samt
Achtsamkeitsgarten, Solebad und Spa.

Das Hotel Eden im Park hat trotz des regen Zuspruchs
aus der ganzen Region seinen charmanten Geheim-
tipp-Charakter bewahren kénnen. Das Rheinfelder
Hotel mit seinem vielseitigen Angebot ist der ideale
Ort, um neue Energie zu tanken.

Entspannt in den Sonntag

Jeweils sonntags treffen sich Geniesser im Restau-
rant Eden zum Spa-Brunch. Kostlichkeiten aus dem
reichhaltigen Frihstlicksbuffet werden mit Vorspei-
sen, warmen Gerichten sowie Desserts nach Lust und
Laune kombiniert. Wenn der Hunger gestillt ist, geht’s
ab ins Solebad Eden. Hier entspannt man sich im war-
men Wasser oder lasst sich von den Massagediisen
durchkneten.

Fiir Korper, Geist und Seele

Im 33 Grad Celsius warmen Solewasser fallen buch-
stablich alle Lasten von einem ab. Das Mineralwasser
entspannt die Muskeln, entlastet die Gelenke und
sorgt fur tiefgreifende Erholung nicht nur des Kor-
pers, sondern auch des Geists. Das Besondere: Man
gleitet mihelos vom Innen- ins Aussenbecken, ohne
das Wasser zu verlassen, und geniesst dabei die idyl-
lische Atmosphare des umgebenden Parks. Das Wohl-
fihlerlebnis im Solebad lasst sich durch verschiedene
Arrangements ergadnzen. «Meine Favoriten sind der
Kurzurlaub und das After Work Special», verrat Wal-
burga Kunz, Hoteldirektorin. «Das After Work Special
revitalisiert Kérper und Geist nach einem langen Tag.
Hier geniessen unsere Géaste ein wohliges Bad in der
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Rheinfelder Natursole und starken sich anschliessend
bei einem gesunden Snack im Restaurant Eden, loka-
les Bier oder Prosecco inklusive.» Ein Highlight beson-
ders in den kihleren Herbst- und Wintermonaten!

Unvergessliche Genussmomente

Aber auch ohne gebuchtes Arrangement bietet das
Restaurant Eden feine Gerichte fiir jeden Geschmack.
Die gewlirzbetonte Aromakliche, verfeinert mit Krau-
tern aus dem hauseigenen Garten, kombiniert heimi-
sche Produkte mit den Aromen des Fernen Ostens
zu einem einzigartigen Geschmackserlebnis. Auf der
aktuellen Herbstkarte finden Rehschnitzel mit Quitten-
kompott oder Steinpilzravioli mit Kiirbis genauso Platz
wie ein traditionelles rotes Curry. «Unser Ziel ist es,
jeden Besuch zu einem runden Erlebnis zu machen.
Wir mochten, dass unsere Géaste den besonderen
Charme und die Gastfreundschaft unseres Hauses
spliren», so Walburga Kunz. Das Hotel Eden im Park ist
mehr als nur ein Ort zum Verweilen - es ist eine Einla-
dung, das Leben in vollen Zligen zu geniessen.

Eden-Special

JEWEILS SONNTAGS, 10:00 - 14:00 UHR
Spa-Brunch

Ein ausgiebiger Brunch kombiniert mit einem entspannenden Besuch im
Solebad sorgt flir einen genussvollen Sonntag. CHF 58.- inklusive Sole-
bad-Eintritt.

12. OKTOBER BIS 23. NOVEMBER 2024
Menii zur Fricktaler Biihne

Kulinarische Einstimmung auf das Stlick «Grafin Mariza» mit thematisch
passendem Mend.

DEZEMBER 2024
Advent, Advent

Im Dezember wartet das Eden-Kiichenteam zusatzlich zum gewohnten
Angebot mit einem weihnachtlich angehauchten Men( auf.

14. UND 21. DEZEMBER, AB 18:00 UHR

Fondue unterm Sternenhimmel

Ein Fondueabend unter freiem Himmel in besonderer Atmosphére - genau
das Richtige flr die kalte Jahreszeit! Fackeln sorgen fir wohliges Ambiente,
die Wolldecken fiir Warme. Kasefondue a discrétion inklusive Apéro, Vor-
speise und Dessert, pro Person CHF 72.-.

31. DEZEMBER 2024
Genussvoll sagt ein Jahr adieu

Dem Silvestertrubel entfliehen und das alte Jahr bei einem stilvollen Essen
ausklingen lassen. Der letzte Abend im alten Jahr startet mit einem Apéro,
anschliessend wird ein kdstliches Silvesterment serviert (wahlweise 4- oder
5-Gange-Menu).




