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Restaurant Schiitzen
Bahnhofstrasse 19

4310 Rheinfelden
schuetzen@schuetzenhotels.ch
schuetzenhotels.ch

Offnungszeiten

Mo - Fr  07:00 - 22:30
Sa 07:30 - 22:30
So 07:30 - 22:00

E

SCHUTZEN HOTELS

RHEINFELDEN

Frankreich auf dem Teller

Im Restaurant Schitzen verfihrt Kiichenchef David Heisch
seine Gaste mit franzosisch inspirierten Kostlichkeiten.
Begleitet wird das kulinarische Erlebnis von einem ab-
wechslungsreichen Kulturprogramm.

Die Kiche im Restaurant Schitzen blickt Gber den
Tellerrand hinaus ins Nachbarland Frankreich. «Die
franzdsisch inspirierte «cuisine» ist die beste, die es
gibt», beteuert der Kiichenchef selbstbewusst und
mit einem kleinen Augenzwinkern. Denn natdirlich
hat seine regional-frankofone Kiiche auch mit sei-
ner Herkunft und persoénlichen Passion zu tun. Ein
Star auf seiner aktuellen Mentkarte ist der Camem-
bert. Dieser cremige Kéase ist nicht nur ein Grund-
nahrungsmittel der franzosischen Kiche, sondern
auch ein Stlck reicher kulinarischer Geschichte. Der
Weichkase hat seine Wurzeln im Herzen der Norman-
die und stammt aus dem kleinen Dorf Camembert,
das ihn zuerst hergestellt hat. Im Laufe der Zeit ist er
zu einem festen Bestandteil der franzdsischen Kultur
und Gastronomie geworden.

Ikone in Holz

Kichenchef David Heisch (Bild oben rechts) serviert
den kultigen Kase als Dessert in der klassischen run-
den Schachtel. «Die Verpackung des Camemberts

ist fast ebenso ikonisch wie der Kase selbst und
spielt eine wichtige Rolle bei seiner Prasentation
und Konservierung», weiss Heisch. «Die Schachtel
aus diinnem, ungebleichtem Pappelholz hilft nicht
nur, den Kése in seiner urspriinglichen Form zu hal-
ten, sondern unterstltzt seine Atmung, was flr den
Reifeprozess sehr wichtig ist.» Heute ist die Holz-
schachtel nicht nur ein praktisches Transportmittel,
sondern auch ein Symbol flir Authentizitat und Tradi-
tion. So nutzt Heisch die Box als dekoratives Element
bei der Kaseprasentation.

Kultur und Kulinarik kombiniert

Die saisonal abgestimmte Auswahl an Vorspeisen,
Hauptgdngen und Desserts zeugt von der Vielseitig-
keit der franzosisch inspirierten, regionalen Kiche
und rundet ein buntes kulturelles Angebot kulina-
risch ab. Denn gleich unter dem Restaurant lockt
der Schitzenkeller - der ehemalige Weinkeller des
Hauses - mit Lesungen, Konzerten, Theater und
Comedy. Liebhaber der Kleinkunst dirfen sich nach
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der Sommerpause auf die Wiederaufnahme des
«Theater am Dienstag im Schitzenkeller - TaDSch»
freuen. «Humor, Literatur und Theater mischen sich
zu einem Potpourri, das ein breites Publikum begeis-
tern soll», verrat die Kulturbeauftragte Doritt Har-
tel. An ausgewahlten Sonntagen locken zudem die
Moody Tunes tanzbegeisterte Paare auf die Tanzfla-
che des Jugendstilsaals. Wahrend des Nachmittags
steht dabei das Tanzen zu Walzer, Fox, Cha-Cha-
Cha und Rumba im Mittelpunkt. Selbstverstéandlich
starkt man sich nach einem bewegungsreichen Tag
im Restaurant Schiitzen - vielleicht mit einem zarten
Camembert zum Abschluss?

Veranstaltungen

BIS 23. NOVEMBER 2024 - RESTAURANT SCHUTZEN
Menii zur Fricktaler Biihne

Kulinarische Einstimmung auf das Stlick «Grafin Mariza» mit einem thema-
tisch passenden Menu.

22. OKTOBER 2024, 20:00 UHR - SCHUTZENKELLER
«Ausgespielt» mit Thomas Blubacher
Der Basler Autor liest aus seinem Deblitroman. Moderation: Romeo Meyer.

27. OKTOBER 2024, 15:00 - 18:00 UHR - JUGENDSTILSAAL
Thé Dansant mit den Moody Tunes

Ein gemitlicher Tanznachmittag mit Walzer, Fox, Cha-Cha-Cha, Jive, Tango
und Rumba.

5. NOVEMBER 2024, 20:00 UHR - JUGENDSTILSAAL
«Mein Bruder Marco» - Eine Anndherung

Vorlesung und Gesprach mit dem Autor Ueli Mader rund um Abhangigkeiten,
Erwartungen, Erfolg, Liebe und Leiden.

12. UND 19. NOVEMBER 2024, 20:00 UHR - SCHUTZENKELLER

TaDSch prasentiert: «<Female trouble - unsere Tage sind gekommen»

Eine Auswahl der schlausten und unterhaltsamsten Biihnenfrauen prasentiert
von Betty Dieterle.

7. DEZEMBER 2024 / 18. JANUAR 2025 - RESTAURANT SCHUTZEN

Raclette vom Girill

Die Kaseauswahl wird von der Klichencrew am Feuer zubereitet. Dazu gibt’s
saisonale Kostlichkeiten a discrétion. Gemtlich im Restaurant oder mit
warmen Decken und Laternen im Schitzengarten.

Alle weiteren Veranstaltungen sind im Kalender auf der Website aufgefiihrt.

Vorverkaufsstellen: online, an der Rezeption, in Schweizer Postfilialen und
bei Bider & Tanner.




